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Kok til Den Gamle By
Kvalitetsbevidst

Den Gamle By er et museum for alle sanser. Vores gaester kan se, prave,
dufte og selvfolgelig ogsa smage historien. Til Mad og Drikke sgger vi en kok,
der har lyst til at vaere med til at videreudvikle vores historiske
spiseoplevelse.

Mad og drikke i Den Gamle By dsekker over restaurant Gaestgivergarden,
der dbnede i august 2020, konditori Café Bonnich, pglsevognen, boder ogen
raekke selskabs- og kursuslokaler. Teamet bestar af fem kokke, en bager, en
konditor, en starre gruppe timelgnnede kekkenmedhjeelpere og opvaskere
samt serveringspersonale. Teamet samarbejder hver dag om at levere en
god restaurantoplevelse for Den Gamle Bys geester.

Jobbet og dine kompetencer

Stillingen refererer til museets kakkenleder, som er overordnet ansvarlig for
kakkenet. Visager en kok eller eventuelt en erfaren cater, der har interesse
for historisk mad, og som finder det interessant at udvikle ssesonaktuelle
retter i samarbejde med Den Gamle Bys madhistorikere og andre relevante
kolleger.

Du synes, det er speendende at ga pa opdagelse efter krydderurter i vores
egen urtehave, og du begejstres af at lege med smag, udseende og
konsistens, indtil du opnar lige praecis dét udtryk, vi sager til en bestemt ret.
Du holder af at tilberede klassiske retter med et twist af nutidens
smagsnuancer. Du har en hgj faglig stolthed og er skonomisk bevidst og
ansvarligiforhold til valg af ravarer og leverandgrer. Dine primaere
ansvarsomrader er mad og drikke til arrangementer, selskaber og til
museets forskellige madboder.

Maske har du erfaring med at vaere teamansvarlig, og du tager naturligt
lederrolleniforhold til kekkenets gvrige medarbejdere, nar kekkenlederen
ikke er til stede eller nar du er kekkenansvarlig for et arrangement. Du har en
positiv attitude i dit samarbejde med kolleger og samarbejdspartnere. |
forbindelse med arrangementer arbejder du taet sammen med Den Gamle
Bys teamleder for selskaber og serveringspersonale og i feellesskab leverer |
en udsggt og mindevzerdig oplevelse for geesterne.

Vi tilbyder

En stabil arbejdsplads, hvor mange kolleger har veere ansat i en leengere
arraekke. | kakkenet vaegter vi hgjt at omgas i ‘en god tone’ - ogsa under
travlhed. Du far mulighed for selv at vaere med til at praege arbejdet og
udviklingen af retter. Len og ansaettelsesvilkar folger geeldende
overenskomst. Derudover virksomhedsbetalt pension.

Vitilbyder en fast stilling pa 37 timer per uge. Arbejdstiderne er primaert
fordelt pa dagvagter mandag-sgndag med i gennemsnit to weekendvagter
per maned efter nsermere aftale. Aftenvagter og overarbejde kan
forekomme i museets travle perioder. Overarbejde afspadseres efter aftale i
mindre travle perioder. Tiltreedelse er snarest muligt.
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Navn pa kontaktperson
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Yderligere oplysninger kan fas ved henvendelse til kekkenleder Martin
Tranekaer Bggsted pa telefon 4185 0856/ e-mail: mtr@dengamleby.dk i uge
27-28 eller til serveringsansvarlig Lehna Pertou pa telefon 4185 0736/e-

mail: leu@dengamleby.dk i uge 29-30.

Du bedes sende en motiveret og kortfattet ansagning inkl. GV til Den Gamle
By senest tirsdag den 3. august 2021 kl. 12.00. Ansggning og CV bedes
sendes i ét samlet pdf-dokument til e-mail: job@dengamleby.dk, maerket
“Kok” i emnefeltet.
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